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SLOVENSCINA: Opis slicic
g)glej si slike in napisi zgodbo. Za vsako sliko uporabi vsaj tri povedi. Zgodbi daj tudi naslov.

&
Pazi na Citljiv zapis.

@ATEMATIKA: Ponavljanje in utrjevanje

®
Pokazi svoje znanje in resi naloge.
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S;POZNAVANJE OKOLJA, DOP/DOD: BARVANIJE JAIC Z NARAVNIMI BARVAMI
\gelika noc je pred vrati in verjetno Zze razmisljate, kako boste letos pobarvali pirhe. Ena izmed moznosti je

zagotovo barvanje z naravnimi barvili, ki nam jih ponuja mati narava.
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1. Pisno sestej.

3. Pisno mnozi.

584 - 3

1802 - 5

1. Pisno deli in naredi preizkus.

+ 325 4821
1707
3590
2. Pisno odste;.
- 5463 8043
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SPO, DOD/DOP: Postopek barvanja jajc med kuhanjem

Jajca polozite v posodo za kuhanje in nalite toliko vode, da so jajca popolnoma prekrita. Vodi dodate Se ¢ajno
zlicko kisa.

V posodo dodajte izbrano naravno barvilo. Za vec jajc ali za intenzivnejSo barvo uporabite vecjo koli¢ino barvil.

Ko jajca zavrejo, jih kuhajte na zmernem ognju e 15 minut. Ce ste zadovoljni z barvo, odstranite jajca iz
tekocine.

Ce Zelite bolj intenzivno obarvana jajca, za¢asno odstranite jajca iz tekocine. Tekodino precedite in jajca polozite
nazaj v obarvano tekocino. Za sijoC videz jajc jih premazite Se z oljem.

Barvila rastlinskega izvora:

Rdeca - rdeci ¢ebulni olupki

Roznata - pesa, sok vlozene pese, brusnice, brusnic¢ni sok
Oranzna - rumeni ¢ebulni olupki, Cili ali paprika v prahu

Rjava - mocna kava, ¢rni ¢aj, zelen ovoj orehov

Rumena - kurkuma, pomarancna ali limonina lupina, kamili¢ni ¢aj
Zelena - Spinacni listi

Modra - listi rdeCega zelja, konzervirane borovnice

Sigurno vam bo uspelo! Poslikajte in mi posljite fotografije. Mogoce boste med delom posneli video.
Vesela ga bom!



